Unsere AulSer Haus Angebote

Our take-out offers

Bei der Abholung von Speisen werden pauschal 80% der in der Speisekarte
angegebenen Preise berechnet.

Bitte haben Sie Verstdndnis, dass wir auf Extraportionen (zB Kartoffelsalat,
Beilagen etc.) keine 20% geben.

Auferdem bekommen Sie folgende Artikel bei uns vakuumiert / im Becher:

Schwdibische Maultasche je2,20€
Gemiisemaultasche je 2 10€
240 ml Rahm- oder BratensofSe 3.90€

750 ml Rahm- oder BratensofSe 9,00 €



Willkommen

Hotel
" Restaurant

Welcome . Familie Spring

Lieber Gast

Seit tiber 75 Jahren erleben Sie bei uns traditionelle, schwdbische Kiiche. Wir
legen grofiten Wert auf frische Zutaten und deren Zubereitung. Deshalb
verzichten wir moglichst auf Geschmacksverstdrker und
Konservierungsstoffe. Sollten Sie Fragen zu Inhaltstoffen oder
Allergien/Unvertrcglichkeiten haben, wenden Sie sich bitte an unsere Service-
Mitarbeiter.

Fiir unsere kleinen Gdiste haben wir eine Kinder-Speisekarte entworfen.
Genieflen Sie bei uns viele schone und kulinarische Augenblicke und lassen
Sie sich verwohnen. Familie Spring mit dem Traube-Team

Auf Wunsch servieren wir Ihnen die Gerichte mit diesen Symbolen gerne

laktosefrei ®0der gutenfrei.

Haben Sie bitte Verstdndnis, dass wir Umbestellungen mit einem Aufpreis von
1,50 € berechnen.

Alle Gerichte konnen wir als kleinere Portion serviert werden. Wir berechnen
hierfiir 10% weniger.

For over 75 years, we have been serving traditional Swabian cuisine. We
place the utmost importance on fresh ingredients and their preparation.
Therefore, we avoid flavor enhancers and preservatives whenever possible.
Should you have any questions about ingredients or allergies/intolerances,
please ask our service staff.

We have created a children's menu for our younger guests. Enjoy many
wonderful culinary moments with us and let us pamper you.

The Spring Family and the Traube Team

On request, we will be happy to serve you the dishes with these symbols

lactose-free ®0r gluten-free.

Please understand that we charge a surcharge of € 1.50 for changes on our
dishes.

All dishes can be served as a smaller portion. We charge 10% less for this.




Unser Sonntagsbraten

Our Sunday roast

Gemischte Saison- und Blattsalate
Mixed Salads

&&
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Ofenfrischer Kalbsbraten
vom heimischen Milchkalb
hausgemachte Eierspcitzle und Kartoffelsalat

& &

Roast of Veal

of local veal
Spdtzle (swabian pasta) and potato salad

Seiske 5

@ Espresso mit einer Kugel Vanilleeis
einem Tupfer Sahne & Keks-Schokoladendekor
Espresso with a scope of vanilla ice cream
with a dot of whipped cream & cookie-chocolat decoration

Ganzes Menii / full menu 36,00

Ohne Dessert / without dessert 317,00

Den ofenfrischen Kalbsbraten gibt es jeden 1. und 3. Sonntag im Monat.
Ausgenommen folgende Sonntage:

05.04. - Ostern

06.09. - Schwdibischer Bergpreis

15.11. - Gansemeniis — dafiir am 22.11.




Suppen * Soups

® Schwdibische Krduterflcidle in der Tafelspitzbriihe - fleischlos 8,50
Sliced pancake with herbs, in a beef broth - without meat

® Schwdibische Maultaschensuppe abgeschmcilzt mit Zwiebele 11,00
»Maultasche *“ (swabian ravioli with minced meat of veal,
beef and pork) with fried onions in a beef broth

Pfifferlingscappuccino mit Sahnehcubchen - fleischlos 8,60
Chantarelles (mushrooms) cream soup with whipped cream - without meat

Vorspeisen * Starter

Ein schwdbisches Maultcischle 11,50

geschmdilzt mit Zwiebeln, dazu Kartoffelsalat
JMaultasche * (swabian ravioli with minced meat of veal,

beef and pork) topped with fried onions, potato salad

Gemiisemaultasche - vegetarisch 9,30
geschmdilzt mit Zwiebeln, dazu Kartoffelsalat

Vegetarian "Maultasche" (swabian ravioli filled with potato, spinach,

vegetables and herbs) topped with fried onions, potato salad - vegetarian

Blditterteigpastete gefiillt mit Sahnepfifferlingen - vegetarisch 13,50
Puff Pastry filled with ragout of chanterelle with cream- vegetarian



Saisonkarte - menu of the season

Vorspeisenempfehlung:

Krduterflddle gefiillt mit Pfifferlingen im Sahnesofle - fleischlos 13,10
"]{rduterflddle "" (salty swabian pancake with herbs) - without meat
filledwith Chantarelles (mushrooms)

Salatplattenempfehlung:

Bunte Salatplatte mit sautierten Pfifferlingen - vegerarisch 20,10
Mixed salad with sauteed Chantarelles (mushrooms) - vegetarian

Unsere Augustoerichte:

Paniertes Schnitzel "Wiener Art" 19,30

Kartoffel-Gurken-Salat, Sauce Remoulade, vorab gemischte Saisonsalate
Breaded escalope of pork Viennese Style”

potato-cucumber-salad, sauce remoulade, a mixed salad ahead

Krautwickel gefiillt mit gemischtem Hackfleisch 23,00
Jus, dazu Petersilienkartoffeln
Cabbage rolls filled with mixed minced meat, gravy, served with parsley potatoes

Krautwickel mit Kartoffel - Karottenfiillung, -vegetarisch 21,00
Tomatensofe,

Cabbage rolls with potato-carrot filling, -vegetarian

tomato sauce




Pfifferlinge - Chanterelle

Pfifferlinge im gekrcutertem Rahmsople
Chantarelles (mushrooms) in a cream sauce with herbs

Dazu mit / with:

... Flddle, vorab Saisonsalate - fleischlos 28,90
..filled in a "Krduterflddle" (salty swabian pancake with herbs)
mixed salad ahead

.. mit Semmelknodel im Spditzlesnest - fleischlos 27,60

vorab gemischte Saisonsalate
... with bread dumpling in a nest of Spditzle (swabian pasta)
mixed salad ahead

.. in Blditterteigpasteten,
vorab gemischte Saisonsalate - fleischlos 29,00
.. filled in puff pastry pies, mixed salad ahead

... mit Sahneschnitzel vom Schwdbisch-Hcdillischen Landschwein 32,80
Kroketten, vorab gemischte Saisonsalate

... with escalope of pork

croquettes, mixed salad ahead

... mit paniertem Schweineschnitzel "Wiener Art’ 33,00
Lierspuitzle, vorab gemischte Saisonsalate
... wWith breaded escalope of pork Viennese Style’

with Spdtzle (swabian pasta), mixed salad ahead

.. mit Zwiebelrostbraten vom Angus Rind 36,90
Lierspuitzle, vorab gemischte Saisonsalate
... with Angus beef roastbeef

with Spdtzle (swabian pasta), mixed salad ahead

.. mit Kalbsriickensteak 36,80
Lierspuitzle, vorab gemischte Saisonsalate

... with steak of veal
with Spdtzle (swabian pasta), mixed salad ahead

.. mit Rumpsteak vom Angus Rind 36,90
Lierspuitzle, vorab gemischte Saisonsalate

... with Angus beef rumpsteak
with Spdtzle (swabian pasta), mixed salad ahead



Klassiker ‘- classics

(¥) Rahmschnitzel vom Schwabisch-Hallischen Landschwein 24,80
Lierspiitzle, vorab gemischte Saisonsalate
Escalope of pork with cream sauce
Spditzle (swabian pasta), a mixed salad ahead

(@) Gekochtes Kalbsziingle 28,30
Trollingersople, Eierspcitzle, vorab gemischte Saisonsalate
Boiled tongue of veal
red wine sauce, Spcitzle (swabian pasta),a mixed salad ahead

Tafelspitz an Meerrettichsople 28,30
Preiselbeeren, Petersilienkartoffeln, vorab gemischte Saisonsalate

Boiled beef with horseradish sauce

cowberries, parsley potatoes, a mixed salad ahead

Cordon Bleu vom Schwdibisch-Hcdillischen Landschwein

- mit bunter Salatplatte 25,80
- Pommes Frites, vorab gemischte Saisonsalate 28,90
Cordon Bleu (steak of pork filled with ham and cheese)

- with a mixed salate plate

- French Fries, a mixed salad ahead

® Schwdibische Maultaschen 20,30
abgeschmdilzt mit Zwiebele, Kartoffelsalat, vorab Saisonsalate
"Maultaschen” (swabian ravioli, filled with minced meat of veal,
beef and pork), topped with buttered onions, potato salad,
a mixed salad ahead



Klassiker - classics

® Paniertes Wiener Schnitzel vom Kalb, Preiselbeeren

- nur bunte Salatplatte 31,10
- Pommes Frites, vorab gemischte Saisonsalate 35,00
Breaded escalope of veal Viennese Style’, cowberries

- just a big mixed salad

- French Fries, a small mixed salad ahead

Zwiebelrostbraten vom Angus Rind 33,20
@ Bratenjus, geschmdilzte Zwiebele, Bratkartoffeln,

vorab gemischte Saisonsalate

Angus beef roastbeef

gravy, fried potatoes, a mixed salad ahead

@ Neuffener Rahmrostbraten vom Angus Rind 33,00
Rahmsofe, geschmdilzte Zwiebele, Spditzle,
vorab gemischte Saisonsalate
Angus beef roastbeef "Neuffen Style"
cream sauce, onions fiied in butter, Spditzle (swabian pasta),
a mixed salad ahead

Rumpsteak vom Angus Rind

- nur bunte Salatplatte 32,90
@ - Pommes Frites, vorab gemischte Saisonsalate 34,90

Rumpsteak from Angus beef

- just a big mixed salad

- French Fries, a small mixed salad ahead

Extra Sauciere Sof3e zu soflenfireien Gerichten 2,00
Additional sauce for saucefree dishes



Fisch ® fish

Wir arbeiten seit vielen Jahrzehnten mit den Fischern vom Bodensee zusammen.
Leider sind die Fangquote und die Artenvielfalt in den letzten Jahren sehr stark
zuriick gegangen. Sodass wir fortan auch Fisch aus dem "Nationalpark Kalkalpen"
von den Osterreichischen Voralpen beziehen. We've been working with the fisherman
of Lake Constance for many decades. Unfortunately, the catch rate and biodiversity
have declined significantly in recent years. So that from now on we also get fish from
"Kalkalpen national park" in the Austrian foothills.

® Osterreichische Lachsforelle, gebraten, an Mandelbutter 38,70
Gemiisebeet, Petersilienkartoffeln, vorab gemischte Saisonsalate

@ Austrian salmon trout with almond butter

vegetables, parsley potatoes, a mixed salad ahead

@) Osterreichische Lachsforelle, paniert 35,30

Kartoffelsalat, Sauce Remoulade, vorab gemischte Saisonsalate
Austrian salmon trout, breaded
potato salad, sauce remoulade, a mixed salad ahead




Salate ° salads

@ Bunte Salatplatte "Schwdbischer Art" 20,60
mit gebratenen Maultaschenstreifen
Mixed salad "Swabian Style"”
with fried stripes of "Maultasche" (swabian ravioli filled with
minced meat of veal, beef and pork)

Bunte Salatplatte mit Roastbeefstreifen 25,00
@ Mixed salad with roastbeef stripes

@ Bunte Salatplatte "Neptun" 25,60
mit panierten Fischknusperle, Sauce Remoulade
Mixed salad "Neptun"
with breaded filet of Fish, sauce remoulade

Vegetarisch * vegetarian

Gemiisemaultaschen 23,30
Tomatensofe, mit Kdse iiberbacken, vorab Saisonsalate

Vegetable Maultaschen (swabian ravioli filled with potato, spinach,

vegetables and herbs)

tomato sauce, gratineed with cheese, a saisonal salad ahead

(&) Pikantes Gemiisecurry - vegan 20,30
mit Basmatireis
Spicy vegetable curry - vegan
with basmati rice

Kdisespditzle 17,40
abgeschmdilzt mit Zwiebele, vorab Saisonsalate

Cheesespuditzle (swabian pasta with cheese)

topped with buttered onions, a mixed salad ahead



